MENU

Kulinarische Sinfonie in vier Akten

Napfkrautermousse mit
warm geréaucherten Sempacher Balchen
auf Feld- und Wiesensalat

* * k

Eierschwammli-Cappuccino
mit Dorrtomaten-Tartelette

* * k

Filet vom Weiderind auf Ochsenschwanzragout,
Dauphine-Kartoffeln und Herbstgemuse

* kX

Waldbeerschnitte mit Sauerrahmglacé
und Haselnuss-Macaron

U%) RESTAURANT
S RIEDBACH



