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Apéroangebot

Urchiges
Sbrinzméckli mit knusprigem Schraubenbrot

Innerschweizer Trockenwurst mit Nussbrot
Salametti, Landjager, Wetterschmdcker

Urner Alpk&se und Hobelkase
mit hausgemachtem Frichtebrot

Blatterteiggebéack

mit K&se, Kimmel, Paprika und Mohn

Mini Sandwiches und Baguettes
Baumnussbrétli mit Muotathaler Rauchschinken
Tomatenbrétli mit Napf-Frischk&se und Rucola
Olivenbrétli mit Rauchlachs und Meerrettich
Wrap mit Rinderheu, Cantadou und Rucola
Wrap mit Avocados und grilliertem Gemduse
Kreuzbrétli mit Roastbeef

Baguettes mit Fullung nach Wahl
Rauchschinken, Alpkése, Pouletsalat oder Thon

Rauchlachs, Trockenfleisch

Spiesschen

Melone und Muotathaler Urwaldschinken
Landjager und Alpkéase

Kirschtomate und Mozzarella

Speck und Dérrpflaumen

Saisonfrichte

Poulet «Satay»
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Spezielles — serviert in Schalchen oder im Glas
Marinierte Krevetten mit Avocado und Mango
Rauchforellentatar auf Gurkensalat

Vitello tonnato-Cocktail

Orangen-Dill-Lachs im Krautercrépes

Aus der warmen Kiiche

Hausgemachtes Focaccia Brot reich belegt
Rindshackbéllchen

Riesenkrevette im Kartoffelmantel

Vegetarische Fruhlingsrollen mit Sweet Chili-Sauce
Frittierte Pouletstreifen an pikanter Mangosauce
Kokos-Suppe mit Zitronengras

Schinkengipfeli

Flammkuchen Alsace (Speck, Zwiebeln)
Flammkuchen Forét noir (Speck, Zwiebeln, Pilze, Parmesan)
Flammkuchen Gréce (Spinat, Feta, Dorrtomaten)

Flammkuchen Norvege
(Rauchlachs, eingelegte Zwiebeln, Kréautersalat)

«Zur Ergédnzung»
Chips und Nussli
Salzgeback

Oliven und Salzmandeln

Wir empfehlen Ihnen je nach Dauer lhres Anlasses folgende Anzahl Happchen:

* 6 Happchen pro Person (Apéro bis 30 Minuten)
e 10 Happchen pro Person (Apéro 30 — 60 Minuten)
e 15 Happchen pro Person (Apéro 60 — 90 Minuten)

Beachten Sie dabei auch die Uhrzeit sowie eine anschliessende Menuauswahl.

Wir stehen Ihnen gerne beratend zur Seite.

Alle Preise inkl. gesetzliche Mehrwertsteuer.
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