
Wochenmenu vom 27. Oktober bis 2. November

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH

27.10.2025 28.10.2025 29.10.2025

SUPPE Geröstete Brotsuppe Erbsencremesuppe mit Wasabi Kürbiscremesuppe mit Orange

oder SALAT Tomaten-Gurkensalat Bunter Blattsalat mit Kernen Nüsslisalat mit Croûtons

TAGESTELLER Fleischkäse aus dem Ofen, Pouletschnitzel an Orangensauce Schweinskarree-Braten mit Eierschwämmen,

CHF 21.50 Spiralnudeln und grüne Bohnen Weissweinrisotto und Ratatouille Bratkartoffeln und buntes Gemüse

VEGETARISCH Bunte Herbstsalat-Schüssel Penne mit Kernser Pilzen Vegi-Burger im Bun

CHF 19.50 mit gebackenen Champignons und Tzatziki und geschmolzenen Kirschtomaten dazu knusprige Kartoffelspalten

WOCHENHIT Älplermagronen mit Speck, Zwiebeln Älplermagronen mit Speck, Zwiebeln Älplermagronen mit Speck, Zwiebeln

CHF 20.50 und Apfelmus und Apfelmus und Apfelmus

DESSERT Diplomatencreme mit Ananas Griessflan mit Himbeersauce Sorbet mit frischen Früchten

CHF 5.50

DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAGSMENU

30.10.2025 31.10.2025 01.11.2025 02.11.2025

SUPPE Gerstensuppe mit Gemüsewürfel Bouillon mit Eierfäden Gemüsecremesuppe mit Rahmhaube Parmesan-Schaumsuppe

oder SALAT Kohlrabi-Apfelsalat an Joghurtsauce Mexikanischer Salat Bunter Blattsalat Kleiner gemischter Saisonsalat

TAGESTELLER Wildhackbraten an Kräuterjus Rindsgulasch nach ungarischer Art, Blut- und Leberwurst mit Bratensauce, Rehschnitzel an Wildrahmsauce,

CHF 21.50 Kartoffelstock und glasierte Rüebli Polenta und Blattspinat Rösti und Dörrbohnen Spätzli

VEGETARISCH Ricotta-Spinat-Tortellini an Salbeibutter Frühlingsrollen mit Sweet-Chili-Sauce Asiatische Nudelpfanne 

CHF 19.50 auf Tomatensauce mit Parmesan auf indischem Bratreis mit Gemüse Crèmeschnitte

WOCHENHIT Älplermagronen mit Speck, Zwiebeln Älplermagronen mit Speck, Zwiebeln Älplermagronen mit Speck, Zwiebeln Menü komplett CHF 30.00

CHF 20.50 und Apfelmus und Apfelmus und Apfelmus Sonntagsteller CHF 23.00

DESSERT Fruchtsalat mit Rahm Blaubeer-Muffin Beerenschnitte

CHF 5.50 Vegetarisch

Gemüsepastetli 

Herbstteller mit Pilzen, Spätzli, Rotkraut, Rehpfeffer Jäger Art Reservationen unter: mit Wildreis

Rosenkohl, Mirza-Apfel und Marroni Spätzli, Rotkraut und Mirza-Apfel T +41 41 375 76 06 CHF 22.00 inkl. Suppe und Salat

CHF 27.00 CHF 31.50

und Rotkraut mit Marroni

SAISONGERICHTE


