
Wochenmenu vom 24. November bis 30. November

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH

24.11.2025 25.11.2025 26.11.2025

SUPPE Süssmaissuppe mit Curry Bouillon «Mille Fanti» Hafersuppe mit Gemüsewürfeln

oder SALAT Toskanischer Brotsalat Emmentaler Randensalat Bunter Blattsalat mit gerösteten Kernen

TAGESTELLER Rippli und Speck an Rahmlauch Chügelipastetli mit Champignons, Pouletsaftbraten an Rosmarinjus,

CHF 21.50 mit kleinen Bratkartoffeln Reis und Erbsen mit Karotten Bramata und Grillgemüse

VEGETARISCH Bunt gemischte Salatschüssel Schupfnudelpfanne mit Gemüse Pinsa mit Cherrytomaten,

CHF 19.50 mit panierten Champignons und Tartarsauce und verlorenem Ei Burrata und Rucola

WOCHENHIT Pouletflügeli im Cornflakesmantel Pouletflügeli im Cornflakesmantel Pouletflügeli im Cornflakesmantel

CHF 20.50 auf buntgemischtem Salat und Curry Dip auf buntgemischtem Salat und Curry Dip auf buntgemischtem Salat und Curry Dip

DESSERT Litchi-Mousse Süsse Knödel mit Vanilleglace Zimtparfait mit Rotweinzwetschgen

CHF 5.50

DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAGSMENU

27.11.2025 28.11.2025 29.11.2025 30.11.2025

SUPPE Kartoffelcremesuppe mit Lauch Rindsbouillon mit Käseschnittchen Erbsensuppe mit Wasabi Kürbissuppe mit Orange

oder SALAT Eisbergsalat mit Ei Selleriesalat mit Ananas Rüeblisalat mit Orange Nüsslisalat mit Waldpilzen

TAGESTELLER Entenbrust à l'orange, Hokifilet Müllerinnen Art Rindsfleischvogel mit Schmorsauce, Rehgeschnetzeltes 

CHF 21.50 Wildreis und grünen Bohnen mit Safranrisotto und Broccoli Tagliatelle und Ofentomate mit Eierspätzli

VEGETARISCH Broccoli-Käseschnitzel auf Ratatouille Penne mit vegetarischem Hack, Bami Goreng mit Gemüse 

CHF 19.50 und Süsskartoffel frites Schmortomaten und Parmesan und Quorngeschnetzeltem Crema catalana

WOCHENHIT Pouletflügeli im Cornflakesmantel Pouletflügeli im Cornflakesmantel Pouletflügeli im Cornflakesmantel Menü komplett CHF 30.00

CHF 20.50 auf buntgemischtem Salat und Curry Dip auf buntgemischtem Salat und Curry Dip auf buntgemischtem Salat und Curry Dip Sonntagsteller CHF 23.00

DESSERT Mangosorbet mit Aperol Profiteroles mit Schokoladensauce Kaffeecreme mit Rahmhaube

CHF 5.50 Vegetarisch

Trio di Pasta

Herbstteller mit Pilzen, Spätzli, Rotkraut, Rehpfeffer Jäger Art Reservationen unter: mit Tomatensauce, Pesto und Käserahmsauce

Rosenkohl, Mirza-Apfel und Marroni Spätzli, Rotkraut und Mirza-Apfel T +41 41 375 76 06 CHF 22.00 inkl. Suppe und Salat

CHF 27.00 CHF 31.50

und Rahmwirsing

SAISONGERICHTE


