Wochenmenu vom 9. Marz bis 15. Marz 2026

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH

09.03.2026 10.03.2026 11.03.2026 -
SUPPE Gemusecremesuppe mit Rahmhaube Geflugelbouillon mit Gemusestreifen Karottencrémesuppe mit Ingwer )
oder SALAT Bunter Blattsalat Selleriesalat mit Ananas Eisbergsalat mit Ei
TAGESTELLER Pouletcurry Casimir Barlauchfleischkéase mit Spiegelei, Kalbsgeschnetzeltes Zircher Art,
CHE 21.50 im Reisring mit frischen Frichten Bratkartoffeln und Blumenkohl Teigwarenspatzli und buntem Gemiise
VEGETARISCH Gemisepastetli Penne an Tomatenrahmsauce Hausgemachte Spargelwahe mit Kase
CHFE 19.50 mit Pilawreis mit grilliertem Gemise und Kaseschaum garniert mit bunten Salaten
WOCHENHIT Poke Bowl mit Lachswiurfeln, Poke Bowl mit Lachswirfeln, Poke Bowl mit Lachswiurfeln,
CHE 20.50 Avocado und Mango Avocado und Mango Avocado und Mango
DESSERT Ananas-Orangensalat Stracciatellamousse Lebkuchenparfait
CHF 5.50

DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAGSMENU

12.03.2026 13.03.2026 14.03.2026 15.03.2026
SUPPE Tomatensuppe mit Basilikum Fladlisuppe Linsensuppe mit Curry Tomatenessenz mit Basilikumklosschen
oder SALAT Thai-Papayasalat Randensalat mit Apfel Fruhlingssalat mit Radiesli Mediterraner Gemisesalat mit Frischkdsemousse
TAGESTELLER Saltimbocca vom Schwein, Spaghetti aglio e olio Hacksteak mit Pfeffersauce, Schweinsfilet mit Morchelsauce,
CHF 21.50 Risotto und Zucchettigemuise mit Crevetten gemischter Wildreis und gelben Butterbohnen Bratkartoffeln mit Barlauch

VEGETARISCH

Asia-Wok mit Ramennudeln,

Enchiladas mit Mais, Peperoni

Zucchettipiccata

RESTAURANT

O RIEDBACH

und buntes Gemuse

CHF 19.50 Gemise und gerauchertem Tofu und Bohnen, goldgelb tberbacken mit Tomatenspaghetti und Parmesanspéanen Orangen-Tiramisu
WOCHENHIT Poke Bowl mit Lachswdurfeln, Poke Bowl mit Lachswdrfeln, Poke Bowl mit Lachswdrfeln, Menl komplett CHF 30.00
CHE 20.50 Avocado und Mango Avocado und Mango Avocado und Mango Sonntagsteller CHF 23.00
DESSERT Gebrannte Créme Mini-Eiskaffee mit Rahm Cremeschnitte

CHF 5.50 Vegetarisch

SAISONGERICHTE
Lammricken unter der Barlauchkruste

Maisgalette mit pochiertem Ei
und Sauce hollandaise
CHF 22.00 inkl. Suppe und Salat

Reservationen unter:
T+4141 37576 06

bratenes Saiblingsfilet (IS) mit Barlauchschal
mit Fregola Sarda Risotto und wildem Broccoli
CHF 30.50

Safrankartoffeln und Spargeln
CHF 29.50




