
Wochenmenu vom 13. April bis 19. April 2026

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH

13.04.2026 14.04.2026 15.04.2026

SUPPE Rüeblicrèmesuppe mit Ingwer Rindsbouillon mit Bärlauchflädli Geröstete Griessuppe mit Lauchstreifen

oder SALAT Gurken-Melonensalat Selleriesalat mit rosa Pfeffer Tomatensalat mit Basilikum

TAGESTELLER Waadtländer Braten auf Rahmlauch Hackbällchen an roter Currysauce, Wiener Backhendl mit Preiselbeeren

CHF 21.50 mit Bäckerinnenkartoffeln Basmatireis und Pak Choi und Kartoffelsalat

VEGETARISCH Gemüserisotto mit Baumnüssen, Hausgemachte Käsequiche Penne mit Spargelstücken und Dörrtomaten

CHF 19.50 gebackenem Brie und Rucola garniert mit bunten Salaten an Gartenkräuterrahmsauce

WOCHENHIT Vitello Tonnato Vitello Tonnato Vitello Tonnato 

CHF 20.50 mit hausgemachtem Focaccia mit hausgemachtem Focaccia mit hausgemachtem Focaccia

DESSERT Joghurt-Mango-Crème Mini Bananen Split Griechischer Joghurt mitHonig und  Früchten

CHF 5.50

DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAGSMENU

16.04.2026 17.04.2026 18.04.2026 19.04.2026

SUPPE Hühnerbouillon mit Eierfäden Gemüsecrèmsuppe  mit Brotcroûtons Linsensuppe mit Curry Bärlauchcrèmesuppe mit Käseschnittchen

oder SALAT Bunter Blattsalat mit Kernen Zucchettisalat mit Dörrtomaten Brotsalat italienische Art Frühlingssalat mit grünem Spargel

TAGESTELLER Schweinsrahmschnitzel mit Waldpilzen, Forellenfilet mit Zitronenpfeffersauce, Luzerner Chügelipastetli, Geschmorte Schweinskopfbäckchen

CHF 21.50 Butternudeln und buntes Marktgemüse Tagliolini und junge Kefen Pommes frites und Erbsen mit Karotten mit Kartoffelmousseline

VEGETARISCH Poke Bowl mit Räuchertofu Gefüllte Peperoni mit Quinoa Tortellini gefüllt mit Spargeln

CHF 19.50 Avocado, Mango und Coleslaw und Wellenfrites mit Kräuterdip an Bärlauchrahmsauce Weisswälderschnitte

WOCHENHIT Vitello Tonnato Vitello Tonnato Vitello Tonnato Menü komplett CHF 30.00

CHF 20.50 mit hausgemachtem Focaccia mit hausgemachtem Focaccia mit hausgemachtem Focaccia Sonntagsteller CHF 23.00

DESSERT Himbeersorbet Erdbeer-Bisquitroulade Branchli-Muffin

CHF 5.50 Vegetarisch

Weisse Spargeln mit Sauce hollandaise

Lammrücken (IRL) unter der BärlauchkrusteGebratenes Saiblingsfilet (IS) mit  Bärlauchschaum, Reservationen unter: und Salzkartoffeln

mit Fregola Sarda Risotto und wildem Broccoli Safrankartoffeln und Spargeln T +41 41 375 76 06 CHF 22.00 inkl. Suppe und Salat

CHF 30.50 CHF 29.50

und Frühlingsgemüse

SAISONGERICHTE




