Wochenmenu vom 20. April bis 26. April 2026

SUPPE
oder SALAT

TAGESTELLER
CHF 21.50

VEGETARISCH
CHF 19.50

WOCHENHIT
CHF 20.50

DESSERT
CHF 5.50

SUPPE
oder SALAT

TAGESTELLER
CHF 21.50

VEGETARISCH
CHF 19.50

WOCHENHIT
CHF 20.50

DESSERT
CHF 5.50

MONTAG
20.04.2026

Tomatenkraftbriihe mit Barlauch-Eierstich
Italienischer Brotsalat

Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce,
Rosti und Wurzelgemuse

Crépes mit zweifarbigem Spargelragout
und buntem Gemise

Swiss-Lachsknusperli mit Sauce Tartar

und farbenfrohem Salatteller

Profiterol mit Schokoladensauce

DONNERSTAG
23.04.2026

Gemisecremesuppe mit Cro(tons
Zucchettisalat mit Dérrtomaten

Gulasch ungarische Art
mit zweifarben Spatzli und Vichy-Karotten

Gemuse-Falafelspiess, Joghurtdip
und orientalisches Couscous

Swiss-Lachsknusperli mit Sauce Tartar
und farbenfrohem Salatteller

Traubenbecher mit Joghurtcreme

DIENSTAG
21.04.2026

Erbsensuppe mit Pfefferminze
Schnittsalat mit Ei

Pouletgeschnetzeltes mit Estragon,
gemischter Wildreis und Krautertomate

Hausgemachte Gemusewahe
garniert mit bunten Salaten

Swiss-Lachsknusperli mit Sauce Tartar
und farbenfrohem Salatteller

Mini-Coupe Romanoff

FREITAG
24.04.2026

Suppe nach Pflanzenart
Stangensellerie Salat mit Birne

Pangasius Filet Millerinnen-Art,
Randenrisotto und Zucchettigemuse

Rosti mit Alpkase und Spiegelei
dazu buntes Gemise

Swiss-Lachsknusperli mit Sauce Tartar
und farbenfrohem Salatteller

Cheesecake-Schnitte

SAISONGERICHTE

Lammrtcken (IRL) unter der Barlauchkruste
mit Fregola Sarda Risotto und wildem Broccoli

CHF 30.50

Gebratenes Saiblingfilet (1S)
mit Barlauchschaum,
Safrankartoffeln und Spargeln
CHF 29.50

MITTWOCH
22.04.2026

Ger0stete Brotsuppe mit Kerbel
Randensalat mit Apfel

Schweinsschulterbraten mit Rotweinjus,
Sauerkraut und Salzkartoffeln

Blumenkohl-Kartoffelcurry
mit Basmatireis und Rostzwiebeln

Swiss-Lachsknusperli mit Sauce Tartar
und farbenfrohem Salatteller

Apfel-Streuselkuchen

SAMSTAG
25.04.2026

Bouillon mit Backerbsen
Gurken-Tomatensalat

Lasagne al forno
mit Tomaten-Basilikumsauce

Kartoffelpastetli gefullt
mit Frihlingsgemuse

Swiss-Lachsknusperli mit Sauce Tartar
und farbenfrohem Salatteller

Zitronencake

Reservationen unter:
T+4141 37576 06

D

RESTAURANT

SONNTAGSMENU
26.04.2026

Pastinakencremesuppe mit Krauterol
Morchelterrine auf Spargelsalat

Glasierte Kalbsschulter mit Apfelwiirfeln,
Tessiner Polenta
und buntes Fruhlingsgemuse

Nougat-Eistorte

Meniu komplett CHF 30.00
Sonntagsteller CHF 23.00

Vegetarisch

Beyond crispy Burger im Sesambun
mit Pommes frites und kleinem Salat
CHF 22.00 inkl. Suppe und Salat




