
Wochenmenu vom 31.08.2026 bis 06.09.2026

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH

31.08.2026 01.09.2026 02.09.2026

SUPPE Cremige Tomatensuppe mit Basilikum Minestrone mit Parmesan Griessklösschen-Suppe mit Schnittlauch

oder SALAT Bunter Blattsalat mit Gurke und Mais Karottensalat mit Apfel Nüsslisalat mit Ei und Kernen

TAGESTELLER Schweinsbraten an Kräuterjus, Gebratene Pouletbrust an Zitronen-Thymian- Rindsgeschnetzeltes Stroganoff

CHF 21.50 Kartoffelstock und glasiertes Sommergemüse Sauce, Goldweizen und Adligenswiler Zucchetti mit Butterknöpfli und Broccoli Mimosa

VEGETARISCH Gemüse-Käse-Taler Gartenkräuter-Risotto mit gebratenen Kürbis-Kartoffelgnocchi mit Salbei-

CHF 19.50 mit Kräuterreis und Ratatouille Kräuterseitlingen und confierten Cherrytomaten und Parmesanbutter auf Blattspinat

WOCHENHIT Caesar Salad mit Croûtons, Ei, Caesar Salad mit Croûtons, Ei, Caesar Salad mit Croûtons, Ei,

CHF 20.50 Parmesan und Pouletstreifen Parmesan und Pouletstreifen Parmesan und Pouletstreifen

DESSERT Latte cotta mit Caramel Vanilleglace mit heissen Beeren Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesauce

CHF 5.50

DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAGSMENU

03.09.2026 04.09.2026 05.09.2026 06.09.2026

SUPPE Emmentaler Randensuppe mit Meerrettich Zitronengrassuppe mit Gemüse Suppe nach Pflanzenart Kürbis-Kokossuppe mit Ingwer

oder SALAT Tomatensalat mit roten Zwiebeln und Basilikum Gurkensalat mit Radieschen Blattsalat mit Birne und Baumnüssen Kalbfleischterrine auf Broccoli-Pilzsalat

TAGESTELLER Kalbspiccata Milanese mit Tomatenrisotto Gebratener Zander mit Kräuterbutter, Trutenrahmgulasch mit Urdinkel-Tagliatelle Nierstück vom Weidelamm unter 

CHF 21.50 und Romanesco Röschen Petersilienkartoffeln und Blattspinat und Marktgemüse der Olivenkruste mit Tricolore-Schupfnudeln 

VEGETARISCH Chäshörnli mit karamellisierten Zwiebeln Mediterrane Gemüse-Bowl mit Kräuter- Gefüllte Zucchetti mit Feta überbacken

CHF 19.50 und Apfel-Birnen-Mus Couscous, Ofengemüse, Oliven und Tzatziki auf Fregola Sarda Flan Caramel

WOCHENHIT Caesar Salad mit Croûtons, Ei, Caesar Salad mit Croûtons, Ei, Caesar Salad mit Croûtons, Ei, Menü komplett CHF 30.00

CHF 20.50 Parmesan und Pouletstreifen Parmesan und Pouletstreifen Parmesan und Pouletstreifen Sonntagsteller CHF 23.00

DESSERT Carma Schokoladenmousse Aprikosenparfait Exotischer Fruchtsalat mit Kokosglace

CHF 5.50 Vegetarisch

Auberginen-Tatar mit Briochetoast,

Entrecôte mit Café-de-Paris-Butter überbacken Zanderfilet (EE) mit Kartoffelgnocchi Reservationen unter: Burrata, Tomaten-Concassée und Basilikumöl

Pommes allumettes und saisonales Gemüse auf Apfel-Lauchgemüse und Beurre blanc T +41 41 375 76 06 CHF 22.00 inkl. Suppe und Salat

CHF 33.50 CHF 29.50

und Buschbohnen

SAISONGERICHTE


